
日時 10 月 15日（水） 午後 1時 30分～午後 3時 30分 

会場 福岡市博多区千代 1-2-4 福岡生活衛生食品会館 2階 

料金 組合員価格 3780 円（税込） 

一般価格  5400 円（税込） 

申込み 必要事項【氏名/所属店名および会社名/連絡先電話番号/E メールアドレス】を明記して

FAX 092-542-6413 でお送りください。 

E メールでも受け付けております。日本フードシップ協会 foodshipac@ariasia.net 

 第 4回フードシップ特別講座 

 取材したくなる店とは… 

〜メディアと上手に付き合う方法〜 
 

テレビもラジオも新聞・雑誌も常に情報を探しています。あなたの店・あなたの会社・
あなた自身に魅力をつければ、取材陣もすぐに飛びつきたいのです。『PR』と『広

告』は大きく違います。コツを掴んで上手に「PR」して 0 円でテレビに出ることは可
能です。どんな店作り、メニュー作りが魅力的なのか一緒に考えてみませんか？ 

講師：本田
ほ ん だ

淑子
よ し こ

 フードディレクター 

福岡の情報番組で数々の美味しい店を取材、料理企画ネタや料理

コーナーの立ち上げでは数々の料理人をスカウト。そのためキラ

リと光る料理人を見つけるのが得意。生放送内での RKB 今日感テ

レビ『ゴハンのじかん』/今日感テレビ日曜版『日曜キッチン』

/TNC ももち浜ストア『こんだて応援団 GO!GO!COOKING』を立ち

上げる。コンビニや食品メーカーとの番組タイアップ企画を担当

し、新商品の開発や料理教室、「食」のイベントの企画、町おこ

しプロジェクトなど『食』に関わることに幅広く取り組んでいる。  

旅が大好きで世界中のゴハンにも興味を持ち、ベトナム、トルコ、

韓国、イタリア、ニューオリンズ、フィンランドなどで街の料理

教室に参加し各国の料理を学んだ。そして実は栄養士。  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

◆今後のセミナー予定 

スマイルトレーナー 鬼塚そのみさん 接客に不可欠な笑顔。でも笑顔は苦手という方はぜひ。笑顔にもコツがあるんです。 

フードディレクター 濱地佳世子さん 情報番組で人気の濱地さんと一緒に料理を作りながら、食べ物について考えましょう。 

 

申込みは 
お早めに！ 


